
 

Allergenkarte kann beim Servicepersonal erfragt werden! 

1 

Filterkaffee     

Tasse1            2,90 € 
Haferl1           4,10 € 
Kännchen1           5,20 € 
 
Café Crema & Espresso & Specials 

Tasse Café Creme1          3,10 € 
Haferl1           4,20 € 
Espresso1           2,70 € 
Espresso doppio1          4,80 € 
Espresso macchiato1         2,90 € 
Cappuccino1           3,60 € 
Großer Cappuccino1         4,90 € 
Cappuccino mit Sahne1         3,80 € 
Latte Macchiato1                 4,10 €  
Latte Macchiato1 mit Aroma nach Wahl: Vanille, Nuss, Karamell    4,90 € 
Milchkaffee1           4,20 € 
Latte Baileys1          5,20 € 
Americano1           2,90 € 
Affogato1 (Espresso mit 1 Kugel Vanilleeis)      4,40 € 
 
Alle Specials, Café Crema & Espresso auch koffeinfrei 
und mit laktosefreier Milch oder Sojamilch erhältlich. 
 

Trinkschokoladen 

Tasse Heimbs – weiße Schokolade       3,90 € 
Tasse Lindt – Trinkschokolade (Vollmilch)      4,10 € 
Russische Schokolade mit Rum und Sahnehaube     5,20 € 
Choko Macchiato1 (Heiße Schokolade mit Espresso)     4,80 € 
Heiße Schokolade wahlweise mit Eierlikör, Amaretto oder Baileys   5,40 € 
 
 

     - Tee 

Portion           4,00  €
 
Schwarztee 
DARJEELING FIRST FLASH - 
ASSAM 
 
Aromatisierter Schwarztee 
EARL GREY - CHAI TEE 
 
Kräutertee 
NANA-MINZE - KAMILLE - 
KRÄUTERHARMONIE - 
POLARNACHT 

Grüner Tee 
GRÜNER TEE - GRÜNER TEE 
PFIRSICH 
 
Rooibos 
ROOIBOS KARAMELL 
 
Früchtetee 
WALDBEERE - MORINGA - 
ERDBEEER - ZITRONENGRAS - 
PFLAUME-ZIMT
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Frühstück (wird serviert bis 11.30 Uhr) 
 
Guten Morgen Frühstück           7,60 € 
kleiner Brotkorb, gekochtes Ei, Marmelade, Butter und eine Tasse Filterkaffee 
Wahlweise servieren wir ihnen auch eine Kaffeespezialität oder Tee – Aufpreis    1,20 € 

Guten Morgen Frühstück (herzhaft)         8,60 € 
kleiner Brotkorb, Portion Wurst und Käse, Butter und eine Tasse Filterkaffee  
Wahlweise servieren wir ihnen auch eine Kaffeespezialität oder Tee – Aufpreis    1,20 € 

Frühstück für Zwei          34,40 € 
Brotkorb, Butter, Marmelade, Honig, Wurst, Schinken, Salami, Käse,  
Frischkäse, Kräuterfrischkäse, Antipasti, Avocado, Räucherlachs, 
Joghurt mit Obstsalat, Orangensaft oder Secco 0,1l 

Amerikanisches Frühstück         11,90 € 
2 gebratene Spiegeleier mit knusprigem Speck, 
frische Pancakes, Ahornsirup, Butter und Toast 

Buongiorno           16,90 € 
Parmaschinken, Mailänder Salami, Antipasti, Minimozzarella, Kirschtomaten, 
Focaccia und Ciabatta, Marmelade, Butter und einem Glas Secco 0,1l 

Bonjour                              13,40 € 
Butter-Croissant, Baguette, selbstgemachte Marmelade, 
Brie, Butter, Joghurt mit Früchte-Hafer-Müsli und ein Glas Orangensaft 

Brezen Frühstück                      7,90 € 
2 Eier im Glas mit ofenfrischer Breze und Butter 

Wake-Up Frühstücks Bowl         11,90 € 
Frische Früchte und Beeren, Haferflocken, Lein- und Chiasamen, Quinoa-Pops, 
Cocos-Flakes, Avocado und Joghurt aus ökologischer Herstellung 

Eggs Benedict          12,40 € 
2 poschierte Eier auf fluffigem Weizen-Muffin, gebratenem Schinken 
und frisch aufgeschlagener Sauce Hollandaise 

Weißwurstfrühstück          8,40 € 
2 Weißwürste frisch vom Metzger, süßer Senf, Butter und ofenfrische Breze 

……darfs eine mehr sein? Stück Weißwurst                         2,50 €  

Brot & Avocado                    
 Avocado Classic         9,90 € 

Brot / Kräuterfrischkäse / Avocado / Rucola / Sprossen / Chili-Flakes  
 Avocado Lachs         12,90 € 

Brot / Kräuterfrischkäse / Avocado / Rucola / Räucherlachs 

Bagel-Zeit          
 Bagel I Like You                 8,40 € 

 Malzkorn-Bagel, Frischkäse, Bacon, Salat, 2 Spiegeleier, Cornichons 
 Bagel VEGAN                     6,90 € 

  Malzkorn-Bagel, Hummus, Tomaten, Gurke, Rucola
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Frühstück-Extras 

 
 
Rühreier (aus drei Eiern)                  5,60 €  
mit Bacon                   6,90 € 
mit geräuchertem Lachs                  7,90 € 
mit Avocado                    7,90 € 
          
Spiegeleier (aus zwei Eiern)        4,90 €  
mit Bacon                   6,20 € 
mit geräuchertem Lachs                  7,20 € 
mit Avocado                    7,20 € 
 
gekochtes Ei                              1,80 € 
 
Breze                               1,90 € 
Breze mit Butter                             3,00 € 
Kleiner Brotkorb          2,90 € 
Bauernbrot (je Scheibe)         1,00 € 
Croissant                              2,40 € 
 
Portion Butter, Honig, Marmelade       1,50 € 
Portion Frischkäse                   1,20 € 
Portion Kräuterfrischkäse                  1,20 € 
 
Portion geräucherter Lachs                    6,40 € 
Portion Schinken (4 Scheiben)                 4,10 € 
Portion Mailänder Salami (8 Scheiben)                  4,10 € 
Portion Käse (3 Scheiben Brie, 3 Scheiben Emmentaler)    4,60 € 
Portion Wurst/Käse gemischt (3 Scheiben Käse, 3 Scheiben Wurst)            4,90 € 
Portion Putenbrustschinken        4,10 € 
 
frischer Obstsalat                         4,90 € 
Jogurt mit frischem Obst         6,90 € 
 
Portion Porridge (ungesüßt)        6,90 € 
mit Banane                    7,90 € 
mit Zimt und Zucker                   7,20 € 
          
Pancakes (5 Stück), frisch zubereitet                               5,10 € 
mit Ahornsirup                   5,80 € 
mit Nutella                    6,10 € 
mit Zimt und Zucker                   5,60 €
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Mittagskarte - gültig ab 11 Uhr 
 

Suppen (saisonal) 
 
Tagessuppe (hausgemacht)        6,90 € 

 
 
Salat (dazu reichen wir Baguette) 
 
Kleiner gemischter Salatteller        5,40 € 
mit Blattsalaten und Zutaten der Saison 

Gratinierter Schafskäse         15,40 € 
Blattsalate, Weintrauben, Paprika, Schafskäse, Bacon, 
Oliven, rote Zwiebeln und Walnüsse 

Zarte Hühnerbrust          17,40 € 
Blattsalate, Tomaten, Paprika, gebratene Hühnerbrust im Sesammantel, 
gehobelter Parmesan und Früchte der Saison 

Salat mit Lachs          19,40 € 
Gegrilltes Lachsfilet mit Rucola-Pesto Blattsalate, Kirschtomaten und Avocado 
 

wahlweise mit hausgemachtem French Dressing, Balsamico-Dressing oder Essig-Öl-Vinaigrette 

Deggendorfer Ofenkartoffeln 
 
Ofi - Klassik           10,90 € 
mit „Sour Creme“ und Salatbouquette                            

Ofi - Gemüse          13,90 € 
mit „Sour Creme“, provenzalischem Gemüse und Salatbouquett                         

Ofi „ Hähnchen“          15,40 € 
mit gebratener Hühnerbrust, dazu „Sour Creme“ und Salatbouquette

 
 
Flammkuchen 
 
„Griechische Art“          10,40 € 
belegt mit Oliven, Feta, Rucola 

„Kaffeehaus Wiedemann“        11,90 € 
mit Mozzarella, Rucola und Parmaschinken 
 

 
Beachten sie bitte auch unsere Tagesempfehlung – fragen sie das Servicepersonal 
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WIEDEMANN’S Klassiker
           
Zanderfilet (gebraten)         19,90 € 
auf provenzalischem Gemüse, dazu Petersilienkartoffeln 

Würzige Currywurst mit Pommes        10,90 € 
hausgemachter Currysoße 

Vegane Bowl          14,40 € 
Reis, provenzalisches Gemüse, Rucola, Walnüsse, Rosinen, 
Ahorn-Orangen-Dressing 

Schweine- oder Hähnchenschnitzel       17,90 € 
mit Bratkartoffeln oder Pommes, Preiselbeeren und kleinem Salat 

Putensteak           13,90 € 
mit Kartoffel-Wedges und Pfefferrahmsauce 

Kaiserschmarren (25 min)         12,40 € 
mit Apfelmus 
dazu Pflaumenkompott – Aufpreis         1,30 € 
dazu Vanilleeis – Aufpreis         1,30  €

 
 
Pasta 
 
Spaghetti Bolognese         12,40 € 
Hausgemachte Nudeln mit Bolognese-Sauce und Grana Padano 

Linguine „Salmone“          17,90 € 
Hausgemachte Nudeln mit Lachs, Kirschtomaten, Rucola und Grana Padano 

Palatschinken 
 
Eis trifft auf heiße Beeren         10,40 € 
2 Palatschinken, zwei Kugeln Vanilleeis und heiße Beeren 

Verdure            11,40 € 
2 Palatschinken mit provenzalischem Gemüse und Crème fraîche 

Brot & Avocado 
 
Avocado Bacon           11,40 € 
Brot, Kräuterfrischkäse, Avocado, Bacon, Rucola, Tomatenwürfel 

Avocado Lachs            12,90 € 
Brot, Kräuterfrischkäse, Avocado, Rucola, Räucherlach
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Für unsere kleinen Gäste 
 
Nudeln             6,20 € 
mit Butter und Parmesan oder Tomatensauce 

Portion Pommes mit Ketchup         4,90 € 

Kleines Schnitzel           9,20 € 
vom Schwein oder Pute mit Pommes und Ketchup 

Spätzle mit Rahmsauce           6,20 €

 
 

Kuchen – Bitte wählen sie aus unserer Kuchentheke aus! 

Sahnetorte / Schmand-Torte 4,30 € 
Cremetorte    4,30 € 
Obstkuchen (versch. Sorten) 4,30 € 
Florentiner Apfelkuchen  4,30 € 
Mohnkuchen   4,30 € 
Heidelbeer-Streuselkuchen 4,30 € 
Käsekuchen (versch. Sorten) 4,30 € 

Törtchen    4,50 € 
Muffin    3,90 € 
Deggendorfer Knödel  3,50 € 
Stück Eierlikörkuchen  3,40 € 
Stück Marmorkuchen  3,40 € 
Stück Apfelstrudel   4,30 € 
Schnitte (versch. Sorten)  3,90 €
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Alkoholfrei Getränke  

Mineralwasser         0,4l 3,60 € 
Flasche Wasser Adelholzener spritzig oder still 0,25l 3,20 €  0,75l 6,40 € 
Coca Cola 1,2, Cola light 1,9, Cola zero 1,2,9     0,33l    3,90 € 
Mezzo Mix1,2              0,33l    3,90 € 
Fanta 2,12 oder Sprite12        0,33l  3,90 € 
Bitter Lemon Goldberg        0,2l 3,80 € 
Mediterranean Tonic Water – Fever-Tree     0,2l 3,90 € 
fuzetea Pfirsich oder Zitrone       0,3l 3,90 € 
Vio-Saftschorlen         0,3l 4,10 € 
Apfel, Schwarze Johannisbeere, Rhabarber 
Säfte von Lindauer      0,2l 3,60 €           0,4l  5,40 €      
Apfel, Orange, Schwarze Johannisbeere, Rhabarber, Maracuja 
 
Biere / Wolferstetter   

Edel Hell Wolferstetter (auch alkoholfrei)     0,5l 4,10 € 
Tegernseer Hell         0,5l 4,10 € 
Josef Groll Pils         0,33l    3,80 € 
Radler 9          0,5l      3,80 € 
Bayer Weizen         0,5l      4,10 € 
Wolferstetter Hefe Weizen Leicht       0,5l      4,10 € 
Wolferstetter Weizen Fit alkoholfrei      0,5l      4,10 € 
Cola-Weizen1,2         0,5l      4,10 € 
Russe1,2          0,5l      4,10 € 
 
Spritz & Co 

Limoncello Spritz (Prosecco, Limoncello Likör, Soda)                              7,60 € 
Lemon Fresh (Gin, Zitronensaft, Holunderblütensirup, Minze, Bitter Lemon) 8,20 €  
Aperol Spritz (Prosecco, Aperol2, Soda)        7,60 € 
Hugo (Weißwein, Soda, Holunder, Minze)      7,60 € 
Lillet Wild Berry (Lillet, Schweppes Wildberry, Soda, Beeren)   8,20 € 
Campari Estivo (Campari, Weissweinschorle)      8,60 € 
Gin Tonic (Beefeater London Dry Gin, Tonic Water3)              10,80 € 

           Alkoholfrei 

Maracuja Spritz Tonic (Maracujasirup, Zitronensaft, Orangensaft, Tonic3)  7,40 € 
Wildberry Dreams (Wildberry, Mineralwasser, Minze, Beeren, Sirup)  7,40 € 
Lemon Mint (Bitter Lemon, Minze, Gurke, Zitrone)     7,40 € 
 
Aperitif / Spirituosen  

Ramazotti             4 cl      6,90 € 
Averna          2 cl      4,00 € 
Cavaliere Grappa Chardonnay          2 cl      4,90 € 
Cognac Hennessy Finest     2cl 4,50 €   4 cl 8,50 € 
Baileys          2 cl      4,00 € 
Limoncello             2 cl      3,90 € 
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Prosecco & Champagner 
  
Haus-Secco          0,1l        4,10 € 

Valdo Millesimato Prosecco Treviso DOC 11%  0,1l 4,90 €  0,75l 33,90 € 
Valdo Rosé Brut 12%     0,1l 5,20 €  0,75l 36,90 € 

Moet Chandon brut Champagner      0,375l 56,50 € 
Rebsorten: Chardonnay, Meunier, Pinot Noir 12%        
  

Weißweine 

Hauswein - Grüner Veltliner Selection   0,1l 3,40 €  0,2l   5,70 € 
Palt bei Göttweig – Österreich – trocken 

Lugana DOC Vigne Alte Weingut Cantina F. Ili Zeni 0,1l      4,10 €              0,2l        7,10 € 
Bardolino/Gardasee, Italien – trocken 

Riesling – Weingut Ökonomierat Ziegler  0,1l     3,90 €              0,2l        6,70 € 
Maikammer/Pfalz - Deutschland – feinherb 

Sauvignon Blanc                     0,75l    32,90 € 
Winzerhof Rosenberger - Palt bei Göttweig, Österreich – trocken 

Lugana DOC Marogne        0,75l    39,90 € 
Weingut Cantina F. Ili Zeni - Bardolino/Gardasee, Italien – trocken 
 
Rosé 

Chiaretto Bardolino DOC Classico Vigne Alte       0,1l      3,90 €              0,2l        6,70 € 
Weingut Cantina F. Ili Zeni, Bardolino/Gardasee,      0,75l    22,90 € 
Italien – trocken 
 
Rotweine 

Domina – Weingut Ökonomierat Ziegler  0,1l      3,40 €             0,2l        5,70 € 
Maikammer/Pfalz – Deutschland – feinherb 

Merlot – Weingut Ökonomierat Ziegler                    0,1l      3,90 €              0,2l        6,70 € 
Maikammer/Pfalz – Deutschland – trocken 

Zweigelt Göttweiger Berg – Winzerhof Rosenberger   0,1l      3,80 €              0,2l        6,50 € 
Palt bei Göttweig – Österreich – trocken 

Zweigelt Barrique Drei-Eichen       0,75l    31,90 € 
Winzerhof Rosenberger, Palt bei Göttweig, Österreich – trocken 

Pannobile Bio Wein               0,75l    59,90 € 
Weingut Heinrich, Gols, Österreich – trocken 
 
Weinschorle 

Weinschorle weiß oder rosé        0,2l        4,30 € 
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Zusatzstoffe 

1: Koffeinhaltig, 2: mit Farbstoff, 3: chininhaltig, 4: konserviert, 5: mit Geschmacksverstärker 

6: geschwefelt, 7: geschwärzt, 8: mit Phosphat, 9: enthält eine Phenylalaninquelle 

10: mit Süßungsmittel(n), 11: kann bei übermäßigem Verzehr abführend wirken 

12: mit Antioxidationsmittel, 13: gewachst, 14: taurinhaltig 

 

Tradition trifft auf Moderne. So lässt sich das „neue“ Wiedemann wohl am besten beschreiben. 
Das traditionsreiche Café am Luitpoldplatz ist seit jeher Deggendorf‘s Aushängeschild für 

Kaffee  und Kuchen. Das soll auch so bleiben, wenngleich wir mit einer überarbeiteten Speise- 
und Getränkekarte neue Akzente setzen möchten. Im neuen Gewand erscheint auch das Innere 

des Kaffeehauses: aufwendig renoviert, setzten wir auf ein modern-klassisches Interior, das 
zum Verweilen einlädt. Wir leben Regionalität und arbeiten mit Partnern vor Ort zusammen. 

Unsere Lebensmittelspezialisten versorgen uns mit besten Produkten aus unserer Region. 
Kurze Lieferwege sind der nachhaltigste Weg unsere Umwelt zu schonen und CO2 

einzusparen. Weiter sind wir Mitglied bei Fair Trade Town Deggendorf und unterstützen die 
Fair Trade Initiative. Artgerechte Haltungsbedingungen wie Bruderhahn Ei Konzept sind uns 

wichtig, deshalb setzten wir uns dafür ein. 

Ihre Familie Schwinghammer und Mitarbeiter 

 

Folgen Sie uns auch auf: 

 


